Folgt uns anf % i ﬁ
Instagram oder

Facebook .
GASTHOF
Sonntag 0en 21.07.2024
3 gdngiges Mensi

«Pfifferlings-Curry-Cappuccino”
Cremesuppe von frischen Pfifferlingen & Madagaskar Curry wiit Croutons

“Saltimbocca vom Schweineriicken”
In Robscbinken und Salbei eingewickefte Hdbncbenbmst mit Gourmetjus
auf Bolmengemiise und Kartoffel-Gnocclyi dazu Salatteller

Aokok ko

“Kirschen & Vanille
Vanilleeis mit geschlagener Sabme auf lauwarmen Kivschen

1 dg&&éﬂl’te

«Pfifferlings-Curry-Cappuccino

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen & Madagaskar Curry wiit Croutons
“Beef Tatar"

Tatar vom beimiscben Rinbvieb wmit Wacbte[ei & Zupfsa[at dazu Toastbrot
s sk o sk g ok

«Pfifferlinge in Rahm«

Gebratene frische Bayerwald Pfifferlinge in Rahw mit frischen
Kriutern & Speck und Sewmelknodel dazu Salatteller

“Saltimbocca vom der Haibhnchenbrust Teniprepien:
Tn Robschinken und salbei eingewickefte Hlmchenbrust wit Gourmetjus Ein Glas osl von
auf Bolmengemiise und Kartoffel-Gnocchi dazu Salatteller anserer
“Alpenlachs hausgemachte
Gebratene Lachsforellenfilet wit Paprika anf

Holunderschorle

Mavktgemﬂse und Parmesan-Risotto dazu Salatteller
“Gnocchi vs. Pfifferlinge
Kartoffel Gnoccli mit frischen Pfifferlingen, getrockneten Tomaten,

Pinienkeme wnd Parmwiesan dazu Salat
sk ok sk ok oK

“Kirschen & Vanille”
Vanilleeis mit geschlagener Sahme auf lauwarmen Kirschen
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“Saltimbocca vom Schweineriicken”
In Robscbinken und Salbei eingewickefte Hdbncbenbmst mit Gourmetjus
auf Bolmengemiise und Kartoffel-Gnocclyi dazu Salatteller

Aokok ko

“Kirschen & Vanille
Vanilleeis mit geschlagener Sabme auf lauwarmen Kivschen

1 dg&&éﬂl’te

«Pfifferlings-Curry-Cappuccino

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen & Madagaskar Curry wiit Croutons
“Beef Tatar"

Tatar vom beimiscben Rinbvieb wmit Wacbte[ei & Zupfsa[at dazu Toastbrot
s sk o sk g ok

«Pfifferlinge in Rahm«

Gebratene frische Bayerwald Pfifferlinge in Rahw mit frischen
Kriutern & Speck und Sewmelknodel dazu Salatteller

“Saltimbocca vom der Haibhnchenbrust Teniprepien:
Tn Robschinken und salbei eingewickefte Hlmchenbrust wit Gourmetjus Ein Glas osl von
auf Bolmengemiise und Kartoffel-Gnocchi dazu Salatteller anserer
“Alpenlachs hausgemachte
Gebratene Lachsforellenfilet wit Paprika anf

Holunderschorle

Mavktgemﬂse und Parmesan-Risotto dazu Salatteller
“Gnocchi vs. Pfifferlinge
Kartoffel Gnoccli mit frischen Pfifferlingen, getrockneten Tomaten,

Pinienkeme wnd Parmwiesan dazu Salat
sk ok sk ok oK

“Kirschen & Vanille”
Vanilleeis mit geschlagener Sahme auf lauwarmen Kirschen

)¢



